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	PROGRAMIN TANITIMI


	        Bu modül eğitim programı, Mesleki Yeterlilik Kurumunun hazırlamış olduğu, Et ve Et Ürünleri İşlemeciliği ve Şarkütör yeterlilik analizleri referans alınarak tasarlanmıştır. Modüller, birbirleri ile benzerlik gösteren yeterlilikler gruplandırılarak oluşturulmuştur. Modüller mesleki yeterlilikler sınıflandırmasında 2. seviyededir. Programın hedef kitlesi, et ve et ürünleri ile şarküteri ürünleri satışı yapan işletmelerde çalışanlar ve sektörde istihdam edilebilmek için gerekli nitelikleri kazanmayı amaçlayan yetişkinlerdir.      

       Modül eğitim programını başarı ile tamamlayan bireylerden, işletmelerde et ve et ürünleri işlemeciliği ile şarküteri birimlerinde kişisel hijyen ve sanitasyon kurallarına uyabilmeleri için gerekli temel yeterlilikleri kazanmaları hedeflenmektedir. Programa katılacak bireyler sağlıklı, bu alana ilgi duyan, hijyen ve sanitasyon kurallarına uymanın gerekliliğini kavrayabilen kişiler olmalıdır. Program için öngörülen öğretim süresi 24 saattir. 

              Bu modülü başarı ile tamamlayan bireylerden, temizlik kurallarına uygun olarak kişisel bakım yapma, iş kıyafetini giyme, periyodik sağlık kontrollerini yaptırabilme, deterjan, dezenfektan ve temizlik malzemelerinin seçimini yaparak kullanabilme niteliklerini kazanmaları beklenmektedir.            

            

	AMAÇLAR



	        Öğrenme-öğretme etkinliklerini başarıyla tamamlayan KURSİYER;
1. Kişisel hijyen ve sanitasyon kuralları ile ilgili kavramları açıklayabilir.  

2. Kişisel hijyen kurallarına uygun olarak kişisel bakımını yapabilir. 

3. Yapılan işe uygun koruyucu giysilerini giyebilir.
4. Periyodik sağlık kontrollerini yaptırabilir.

5. Birimi ile ilgili temizlik malzemelerinin çeşitlerini, özelliklerini ve kullanım alanlarını tanıyabilir. 
6. Yapılan işlemin özelliğine uygun temizlik malzemelerini seçebilir.
7. Temizlik çeşitlerini tanıyabilir. 
8. İşletmelerde birimi ile ilgili temizlik programını uygulayabilir.

9. Temizlik ve dezenfeksiyon kontrolleri yapabilir.

10. Çalışma ortamında hijyen, sanitasyon ve güvenlik kurallarına uygun davranabilir. 



	İÇERİK
Program amaçlarının gerçekleşmesi için bireye hangi öğrenme yaşantıları kazandırılmalı? NE ÖĞRETİLMELİ?


	1.1. Hijyen ve Sanitasyon Kavramları
a. Hijyen
b. Sanitasyon
c. Dezenfeksiyon

d. Sterilizasyon

e. Temizlik
f. Gıda İşletmelerinde Hijyen ve Sanitasyon
2.1      Kişisel Temizlik Kuralları
a. Vücut Temizliği
a. Banyo Yapmak ve Önemi
b. Banyoda Kullanılan Malzemeler ve Özellikleri
c. Banyo Sonrası Yapılacak İşlemler
d. İşletmelerde Duş Alanları ve Taşıması Gereken Özellikler
b. El ve Ayak Bakımı
a. Yıkama

b. Koruma

c. Tırnak Kesimi 

c. Ağız ve Diş Bakımı

a. Uygun Diş Fırçası ve Macununun Seçimi
b. Tekniğine Uygun Dişlerin Fırçalanması
c. Ağız Kokusuna Karşı Alınması Gereken Önlemler
d. Ağız ve Diş Kontrolleri
d. Saç ve Cilt Bakımı
a. Saç Bakımı ve İşe Uygun Şekil Verilmesi
b. Erkeklerin Günlük Sakal Tıraşı
c. Cilt Bakımı ve Sağlığı
e. Vücuttaki Yaralar ve Bakımı
f. Kıyafet Bakımı
3.1. İş Kıyafetleri ve Koruyucu Malzemeler
a. İş Kıyafetleri
b. Çizme veya Özel Ayakkabı
c. Bone/Başlık
d. Ağız ve Bıyık Maskesi
e. Steril Eldiven
f. Galoş
3.2. İş Kıyafetlerinin Temizlik ve Bakımı
4.1. Periyodik Sağlık Kontrolleri
a. Mikroorganizma ve İnsan İlişkisi
· Tanımlar
· Bulaşma (Kontaminasyon) Kaynakları ve Önemi
· Hastalıklı İnsan ile Sağlıklı Gıda Tüketicisi Döngüsü (Kontaminasyon Döngüsü
b. Türk Gıda Mevzuatına Göre İstenen Sağlık Kontrolleri ve Süreleri
· Hasta Bildirimi ve Alınacak Önlemler



5.1. Temizlik Araç ve Gereçleri
a. Elektrikli araçlar 

b. El araçları

c. Temizlikte Kullanılacak Su ve Özellikleri

d. Gıda Sektöründe Kullanılan Deterjanlar, Özellikleri ve Kullanım Amaçları 
· Alkali Çözeltiler

· Asitli Çözeltiler

· Yüzey Aktif Maddeler

· Çöküntüyü Engelleyici Maddeler
e. Gıda Sektöründe Kullanılan Dezenfektanlar, Özellikleri ve Kullanım Amaçları 
· Klorlu Bileşikler

· Dörtlü Amonyum Bileşikler

· İyodoforlar

· Fenolik Bileşikler

· Deterjan –Sanitizerler
   f. Temizlik Maddelerinin Depolanması
6.1      Temizlik Malzemelerinin Seçimi

a. İşlemin Özelliğine Göre

b. Yüzeyin Özelliğine Göre

c. Temizlik Yapma Yöntemine Göre                 

· Elle Temizlik

· Otomatik Makinelerle Yapılan Temizlik(CIP-COP)
7.1. Temizlik Çeşitleri
a. Uygulama Şekline Göre
b. Zamana Göre
c.  Derecesine Göre

8.1. İşletmelerde Temizlik Programları
8.2. Temizlik ve Dezenfeksiyon Aşamaları
a. Ürün Kalıntılarının Atılması

b. Ön Çalkalama

c.  Deterjanlı Çözelti İle Temizlik

d. Son Çalkalama

e. Dezenfeksiyon ve Yöntemleri 
8.3. Temizlik ve Dezenfeksiyon Sırasında Korozyonun Önlenmesi

9.1. Temizlik ve Dezenfeksiyon Kontrolleri
a. Fiziksel 

b. Bakteriyolojik  

9.2. Temizlik ve Dezenfeksiyon Formlarının Düzenlenmesi 
10.1     Çalışma Ortamında Hijyen ve Sanitasyon Kuralları
a. Personelin Uyacağı Hijyen ve Sanitasyon Kuralları

b. Ürüne Yönelik Hijyen ve Sanitasyon Kuralları

c. Çalışma Ortamına İlişkin Hijyen ve Sanitasyon Kuralları
10.2    Çalışma Ortamında Güvenlik Kuralları 

             a. Personelin Uyacağı Güvenlik Kuralları

  b. Kullanılan Alet ve Ekipmanlara İlişkin Güvenlik Kuralları

  c. Çalışma Ortamına İlişkin Güvenlik Kuralları 
	ÖĞRETME – ÖĞRENME STRATEJİSİ

	Amaçların gerçekleşmesi için öğreten nasıl bir strateji izlemeli? NE YAPMALI?


	Amaçların gerçekleşmesi için öğrenen nasıl bir strateji izlemeli? NE YAPMALI?

	Öğreten;
1. Öğrenme ve öğretme ortamında çalışma güvenliğini sağlamalıdır.

2. Öğrenme ve öğretme ortamını modül amaçlarına uygun olarak düzenlemelidir. 

3. Temel kavramları sınıf ortamında görsel ve işitsel ders araç ve gereçlerini kullanarak açıklamalıdır.

4. Konularla ilgili öğrenenlerden ödev ve araştırmalar yapmalarını istemelidir.

5. Konularla ilgili kaynak kitapları tavsiye etmelidir.

6. Öğrenenlere farklı uygulamaları göstermek için işletme gezileri düzenlemelidir

7. İş, işlem ve bilgi yaprakları temin etmeli veya hazırlamalıdır.

8. Grup çalışması için uygun ortam hazırlamalıdır.

9. Beceri eğitiminin yapılacağı ortamı iş hayatına uygun olarak düzenlemelidir. 

10. Kişisel hijyene ilişkin işlemleri öğrenenlere yaparak göstermelidir.

11. Çalışma ortamının temizliğine ilişkin işlemleri öğrenenlere yaparak göstermelidir.

12. Öğrenenlerin kişisel temizliklerini sürekli kontrol etmelidir.
13. Öğrenenlerin çalışma ortamında hijyen ve sanitasyon kurallarına uyup uymadıklarını sürekli kontrol etmelidir.
14. Öğrenenlerin uygulamalarını incelemeli eksik ve hatalarını düzeltmelidir.

15. Öğrenenlerin derse aktif olarak katılımını sağlamalıdır.

16. Öğrenenlerden kişisel gelişim dosyası hazırlamalarını istemelidir.

17. Öğrenenlerden bireysel veya grup halinde projeler hazırlamalarını istemelidir.  
18. Öğrenenleri tehlike oluşturabilen temizlik maddelerinin kullanımında dikkat edilecek kurallara uygun davranması yönünde uyarmalı ve sürekli izlemelidir. 
19. Öğrenenlerin sektörce kabul edilen hijyen, sanitasyon kurallarına ilişkin mesleki tutum ve iş alışkanlıklarına uygun davranmalarını sağlamalıdır.  

	Öğrenen;
1. Öğrenme ve öğretme ortamında çalışma güvenliği kurallarına uymalıdır

2. Öğrenme ve öğretme ortamında genel kabul görmüş görgü kurallarına uygun davranmalıdır.

3. Derse aktif olarak katılmalı ve hazırlıklı gelmelidir. 

4. Konularla ilgili ödevleri ve araştırmaları yapmalıdır.

5. Konularla ilgili kaynak kitapları okumalıdır.

6. Farklı uygulamaları görmek için işletme gezilerine katılmalıdır.

7. Uygulamalar için hazırlanan iş, işlem ve bilgi yapraklarını inceleyerek derse katılmalıdır.

8. Grup içinde uyumlu çalışmalıdır.

9. Kişisel hijyen kurallarına uymalıdır.
10. Çalışma ortamında hijyen ve sanitasyon kurallarına uymalıdır.

11. Çalıştıkları ortamı hijyen ve sanitasyon kurallarına uygun olarak temizlemelidir.
12. Tekrarlanmasını istediği konuyu çekinmeden öğretene sormalıdır.

13. Öğreten gözetiminde formları düzenleme işlemlerini tekrarlamalıdır.

14. Kişisel gelişim dosyasını hazırlamalıdır.

15. Kendisine verilen projeyi istenilen özellikte ve sürede hazırlamalıdır.
16. Gıda sektörünce kabul edilen hijyen ve sanitasyon kurallarına ilişkin mesleki tutum ve iş alışkanlıklarına uygun davranmalıdır.  



	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME STRATEJİSİ

Amaçların gerçekleşme durumunu belirlemede nasıl bir strateji izlenmeli? 



	1. Kişisel hijyen ve sanitasyon kuralları ile ilgili kavramları açıklayabilme kısa cevaplı yazılı sınavla ölçülür.
2. Kişisel hijyen kurallarına uygun olarak kişisel bakım yapabilme gözlem fişleri ile ölçülür.
3. Yapılan işe uygun koruyucu giysilerini giyebilme gözlem fişleri ile ölçülür.
4. Periyodik sağlık kontrollerini yaptırabilme gözlem fişleri ile ölçülür. 
5. Birimi ile ilgili temizlik malzemelerinin çeşitlerini, özelliklerini ve kullanım alanlarını tanıyabilme kısa cevaplı yazılı sınavla ölçülür.
6. Yapılan işlemin özelliğine uygun temizlik malzemelerini seçebilme gözlem fişleri ile ölçülür.
7. Temizlik çeşitlerini tanıyabilme kısa cevaplı yazılı sınavla ölçülür.
8. İşletmelerde birimi ile ilgili temizlik programını uygulayabilme süreç ve ürün iş yapma testleri ile ölçülür.

9. Temizlik ve dezenfeksiyon kontrolleri yapabilme gözlem fişleri ile ölçülür.
10. Çalışma ortamında hijyen, sanitasyon ve güvenlik kurallarına uygun davranabilme gözlem fişleri ile ölçülür




	ÖNERİLEN ÖĞRETİM ARAÇ VE GEREÇLERİ



	· Bilgisayar

· Sunu cihazı (projeksiyon ve perdesi)

· Yazıcı

· Tarayıcı

· Modül amaçları ile uyumlu kitap ve dergiler
· Yararlanılan internet adresleri (http://megep.meb.gov.tr/modulson/moduller.htm)

· Eğitim CD leri
· Yazı tahtası, kalemler ve silgi

· Örnek temizlik formları 

· Ecza dolabı 
· Çöp kutusu
· Yangın söndürme aleti
· Nakil tankları

· Özel Tankerler

· Süzme ekipmanları

· Tartım araçları

· Depolama tankları

· Temizleme makineleri

· Dezenfektan makineleri

· Tüm üretim makineleri


	· Temizlik malzemeleri(fırça, mikro fiber bez, kova, vb.)

· Deterjanlar

· Dezenfektanlar




TEZKOOP-İŞ


TÜRKİYE TİCARET, KOOPERATİF, EĞİTİM, BÜRO VE GÜZEL SANATLAR İŞÇİLERİ SENDİKASI 
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