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	PROGRAMIN TANITIMI


	        Bu modül eğitim programı, Mesleki Yeterlilik Kurumunun hazırlamış olduğu, Şarkütör yeterlilik analizleri referans alınarak tasarlanmıştır. Modüller, birbirleri ile benzerlik gösteren yeterlilikler gruplandırılarak oluşturulmuştur. Modül. mesleki yeterlilikler sınıflandırmasında 2. seviyededir. Programın hedef kitlesi, şarküteri ürünleri satışı yapan işletmelerde çalışanlar ve sektörde istihdam edilebilmek için gerekli nitelikleri kazanmayı amaçlayan yetişkinlerdir.      

       Modül eğitim programını başarı ile tamamlayan bireylerden, işletmelerde şarküteri birimlerinde ürünlerin depolanması ile ilgili temel yeterlilikleri kazanmaları hedeflenmektedir. Programa katılacak bireylerin sağlıklı, bu alana ilgi duyan, ürünleri sınıflandırma ve depolama becerisine sahip olması gerekir. Program için öngörülen öğretim süresi 12 saattir. 

       Modüldeki öğrenme ve öğretme etkinliklerinin sonucu olarak kursiyerlerden; soğuk hava depolarının ve dolaplarının ısısının kontrol edilmesi, ürünlerin depolanması, gerektiğinde istenilen ürünlerin depodan alınması, ürün iade, imha işlemlerinin yapılması, mağaza kapanışlarında reyonda kalacak ürünlerin muhafaza edilmesi ve reyonda kalamayacak ürünlerin soğuk hava depolarına kaldırılması davranışlarını kazanmaları hedeflenmektedir. 
              

	AMAÇLAR



	Öğrenme-öğretme etkinliklerini başarıyla tamamlayan KURSİYER;
1. Soğuk hava depolarının çeşitlerini,  özelliklerini ve çalışma esaslarını tanıyabilir. 
2. Soğuk hava depolarının ısısını kontrol edebilir. 
3. Mal kabulden teslim alınan ürünleri sınıflandırarak soğuk hava deposuna yerleştirebilir. 
4. Reyona konulacak ürünleri depodan kurallara uygun olarak alabilir.

5. Hangi ürünlerin iade edilmesi gerektiğini belirleyerek işlemlerini yapabilir. 

6. İmha edilecek ürünleri belirleyerek ilgili işlemleri yapabilir.
7. Mağaza kapanışında reyonda kalacak ürünlerin muhafazasını sağlayabilir.

8. Mağaza kapanışında reyonda kalmaması gereken ürünleri, doğru bir şekilde soğuk hava deposuna yerleştirebilir 

9. Ürünleri depolama ile ilgili, iş hayatınca kabul edilen mesleki tutum ve alışkanlıklara uygun davranabilir.




	İÇERİK
Program amaçlarının gerçekleşmesi için bireye hangi öğrenme yaşantıları kazandırılmalı? NE ÖĞRETİLMELİ?


	1.1. Soğuk Hava Deposu

a. Tanımı
b. Çeşitleri
c. Önemi

d. Özellikleri

e. Depo Kayıtları
2.1.  Isı Kontrolleri

a. Gün İçinde

b. Ürün Çeşitliliğine Göre
c. Standartlar

d. Kontrol Formları

e. Kontrol İşlemleri

3.1. Mal Kabul İşlemleri

a. Ürünleri Sınıflandırma 

· Sınıflandırma Nedenleri

· İlk Giren İlk Çıkar Kuralı (FIFO)
b. Ürünleri Soğuk Hava Deposuna Yerleştirme 

· Yerleştirme Kuralları

· Hijyen Kuralları

· Güvenlik Kuralları
4.1. Soğuk Hava Deposundan Reyona Ürün Getirme

a. İhtiyaç Duyulan Tür ve Miktarlar

b. İzlenebilirlik Etiketleri 

           c.  Son Kullanma Tarihleri (SKT)

d.  İlk Giren İlk Çıkar Kuralı (FIFO)
5.1.  Ürünleri İade Etme
a. Tespit Etme 
b. Sınıflandırma
c. İşlemler
d. Poşetleme 
6.1. Ürünleri İmha Etme

a. Tespit Etme
b. Sınıflandırma

c. Yöntemler

d. İşlemler
e. Poşetleme 
7.1. Mağaza Kapanışında Yapılacak İşlemler

a. Reyonda Kalacak Ürünler 

b. Reyondan Kaldırılacak Ürünler 



	8.1. Ürünleri Mağaza Kapanışında Soğuk Hava Deposuna Yerleştirme 

           a. Sınıflandırma 

           b. Taşıma

           c. Yerleştirme İşlemleri           

 9.1. Mesleki Tutum ve Alışkanlıklar

            a. Hijyen Kuralları 

            b. Güvenlik Kuralları

            c. Tertip ve Düzen 




	ÖĞRETME – ÖĞRENME STRATEJİSİ


	Amaçların gerçekleşmesi için öğreten nasıl bir strateji izlemeli? NE YAPMALI?


	Amaçların gerçekleşmesi için öğrenen nasıl bir strateji izlemeli? NE YAPMALI?

	Öğreten;
1. Öğrenme ve öğretme ortamında çalışma güvenliğini sağlamalıdır.

2. Öğrenme ve öğretme ortamını modül amaçlarına uygun olarak düzenlemelidir. 

3. Temel kavramları sınıf ortamında görsel ve işitsel ders araç ve gereçlerini kullanarak açıklamalıdır.

4. Konularla ilgili olarak öğrenenlerden ödev ve araştırmalar yapmalarını istemelidir.

5. Konularla ilgili kaynak kitapları tavsiye etmelidir.

6. Öğrenenlere farklı uygulamaları göstermek için işletme gezileri düzenlemelidir

7. İş, işlem ve bilgi yaprakları temin etmeli veya hazırlamalıdır.

8. Grup çalışması için uygun ortam hazırlamalıdır.

9. Depolama ile ilgili formların düzenlenişini öğrenenlere yaparak göstermelidir.

10. Öğrenenlerin depolama ile ilgili örnek formları düzenleyebilmelerini sağlamalıdır.

11. Öğrenenlerin depolama işlemlerine ilişkin uygulamalarını incelemeli, eksik ve hatalarını düzeltmelidir.

12. Öğrenenlerin derse aktif olarak katılımını sağlamalıdır.

13. Öğrenenlerden kişisel gelişim dosyası hazırlamalarını istemelidir.

14. Öğrenenlerden bireysel veya grup halinde projeler hazırlamalarını istemelidir.  
15. Öğrenenlerin şarküteri ürünlerinin depolanmasında, sektörce kabul edilen mesleki tutum ve iş alışkanlıklarına uygun davranmalarını sağlamalıdır.  

	Öğrenen;
1. Öğrenme ve öğretme ortamında çalışma güvenliği kurallarına uymalıdır.
2. Öğrenme ve öğretme ortamında genel kabul görmüş görgü kurallarına uygun davranmalıdır.

3. Derse aktif olarak katılmalı ve hazırlıklı gelmelidir. 

4. Konularla ilgili ödevleri ve araştırmaları yapmalıdır.

5. Konularla ilgili kaynak kitapları okumalıdır.

6. Farklı uygulamaları görmek için işletme gezilerine katılmalıdır.

7. Uygulamalar için hazırlanan iş, işlem ve bilgi yapraklarını inceleyerek derse katılmalıdır.

8. Grup içinde uyumlu çalışmalıdır.

9. Depolama ile ilgili formların 
       düzenlenişini dikkatle izlemelidir.

10. Depolama işlemlerini gösterilen sıra ve yöntemi izleyerek gerçekleştirmelidir.

11. Formları işlem basamaklarına uygun olarak düzenlemelidir. 

12. Tekrarlanmasını istediği konuyu çekinmeden öğretene sormalıdır.

13. Kişisel gelişim dosyasını hazırlamalıdır.

14. Kendisine verilen projeyi istenilen özellikte ve sürede hazırlamalıdır.
15.  Şarküteri ürünlerinin depolanmasında sektörce kabul edilen mesleki tutum ve iş alışkanlıklarına uygun davranmalıdır.  



	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME STRATEJİSİ

Amaçların gerçekleşme durumunu belirlemede nasıl bir strateji izlenmeli? 



	1. Soğuk hava depolarının çeşitlerini, özelliklerini ve çalışma esaslarını tanıyabilme kısa cevaplı yazılı sınavla ölçülür.
2. Soğuk hava depolarının ısısını kontrol edebilme süreç iş yapma testi ile ölçülür.

3. Mal kabulden teslim alınan ürünleri soğuk hava deposuna yerleştirebilme süreç iş yapma testi ile ölçülür.
4. Reyona konulacak ürünleri depodan alabilme süreç iş yapma testi ile ölçülür.
5. İade işlemlerini yapabilme kısa cevaplı yazılı sınav ve süreç iş yapma testi ile ölçülür.

6. İmha edilecek ürünlerle ilgili işlemleri yapabilme kısa cevaplı yazılı sınav ve süreç iş yapma testi ile ölçülür.

7. Mağaza kapanışında reyonda kalacak ürünlerin muhafazasını sağlayabilme süreç iş yapma testi ile ölçülür.

8. Mağaza kapanışında reyonda kalmaması gereken ürünleri, doğru bir şekilde soğuk hava deposunda yerleştirebilme süreç iş yapma testi ile ölçülür.

      9. Ürünleri depolama ile ilgili, iş hayatınca kabul edilen mesleki tutum ve alışkanlıklara uygun davranabilme gözlem fişleri ile ölçülür.



	ÖNERİLEN ÖĞRETİM ARAÇ VE GEREÇLERİ



	· Bilgisayar

· Sunu cihazı (projeksiyon ve perdesi)

· Yazıcı

· Tarayıcı

· Modül Amaçları ile Uyumlu Kitap ve Dergiler

· Yararlanılan internet adresleri (http://megep.meb.gov.tr/modulson/moduller.htm)

· Eğitim CD leri

· Yazı tahtası, kalemler ve silgi

· Depolama ile ilgili formlar

· Soğutucu

· Termometre
· Plastik Palet
· İade dolapları

· Ecza dolabı 

· Çöp kutusu

· Yangın söndürme aleti


	· Şarküteri ürünlerinin satışa sunulmasında kullanılan sarf malzemeleri 

· Temizlik malzemeleri (fırça, mikro fiber bez, ölçü kapları vb.)

· Deterjanlar

· Dezenfektanlar




TEZKOOP-İŞ


TÜRKİYE TİCARET, KOOPERATİF, EĞİTİM, BÜRO VE GÜZEL SANATLAR İŞÇİLERİ SENDİKASI 


�
�















�





�
PERAKENDE SEKTÖRÜNDE AVRUPA SEVİYESİNDE BİLGİ İLETİŞİM TEKNOLOJİSİNE DAYALI ARAÇLARLA DEĞER YARATMAK PROJESİ�
�



MODÜL PROGRAMIN





Adı           : Şarküteri Ürünlerini Depolama


Kodu        :  ŞAR-2               Seviyesi:  2


Öğretim Süresi : 


Teori           :  6





Uygulama   :  6





Toplam       :  12





Ön Şart    :  ETŞAR-1 Hijyen ve Sanitasyon Modülünü başarı ile tamamlamış olmak�
�



ANKARA - 2009



























































PAGE  
1

